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Drying, Juices and Jams of Organic Fruit and Vegetables

what happens to Desired and Non-Desired compounds?
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Mela (succo)

Fragola (marmellata)
Prugna (essiccata)
Pomodoro (essiccato)
Peperone (essiccato)

Confronto tra differenti tecnologie
con speciale attenzione all'impatto sulla loro
sostenibilita e sicurezza

HO o
Ho B0 o N ANTIOSSIDANTI
Hi H o ° SH o
wﬁrdk COMPOSTI DESIDERATI
H NH,* NH, c
'o,c/k/\co,Na UMAMI Glutathione KOKUMI
Monosodium glutamate y-glutamylcysteinylglycine
(MsG) GSH
N
‘ ) ALLERGENI oH COMPOSTI NON DESIDERATI
ngg & PATULINA
5 o
Risultati:

Le analisi sono in corso.
Alivello preliminare, si notano differenze significative dovute alla tecnica di coltivazione dei prodotti,
che in alcuni casi sono trasferite nei relativi prodotti trasformati.
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